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Traiteur - Plats a domicile

#
A SINCENY

%MEW’US POUR

LES FETES

*
DE FIN DANNEE

*

Christophe et Sandrine GOEUSSE,
4 et toute leur équipe, ‘
vous souhaitent de

Joyeuses Fétes de Fin d’ Année
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APERITIF

25. 00¢€ Plateau de feuilletés chauds (50 pieces)
28. 00¢€ Plateau de 25 canapés et 25 feuilletés chauds
35. 00¢€ Plateau de 25canapés et 15 navettes
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5. 9 0 u Cornet de jambon et macédoine ‘(," “,j;

Jambon, maceéedoine, cuf et t O‘W&:szé‘

8.9Q4 Médaillon de saumon frais sur perles marines 4K
Médaill on, perles marines
tomate cerise

9.90 Entremet de saumon frais et fumeé avec sa sauce avocat

Entremet de saumon, perl es marines
tomate cerise

1 1. 5 0Saumon fumé sur toast
Salade, saumon fume, crevettes, beurre, aneth, citron, toast, tomate cerise
1 1. 9 OMedaillon de foie gras
Foie gras, tomate cerise
2 9 . 0 CvaLangouste a la Parisienne
1/2 langouste, perles marines, cocktail de crevettes, crevettes marinées

, cocktail

, Y> bri oche

.

Ficelle Picarde
Croustine de boudin blanc sauce foie gras

4. 90

6. 80

8. 50U Feuilleté financier

8.900u Feuilleté de saumon sauce poireaux
9.504u Douzaine dbescargots
10.9Q1 Aumoniere de st jacques

10.9Q1 Cassolette de st jacques

1 2. 000 Cassolette de ris de veau forestier

.



PLATS CHAUDS :

9 . 5 0 dambon braisé sauce madere

9 . 5 0 Hilet mignon de porc sauce forestiere ou au maroilles
1 1. 9 Escalope de saumon aux poireaux

1 2 . 9 Estouffade de gibier aux chataignes

1 3 . 9 OFondant de pintadeau sauce forestiére

1 3. 9 as de cabillaud a la normande Y-
1 4 . 9 @Clapon a la creme forestiere o
1 4 . 9 (alet de veau forestier
16. 9®wuris débagneau rlti au thym
LEGUMES :
3.80€ @ - : 3 sortes de légumes /pers.

-Gratin de pommes de terre
-Risotto
-Tomates provencales

-Julienne de légumes *%«
-Champignon farci

-Fagots doébharicots verts
-Endive braisée




PROMOS SUR MENUS

MENU 1 MENU 2

Ficelle picarde -médaillon de saumon

-jambon braisésauce madére -filet mignon de porc forestier
etses legumes et ses léegumes

1820€ 17.00€ 22:20€  20.00€

MENU 4

-médaillon de foie gras

-Feuilleté financier . . _
- chapon a la creme de morilles et ses

-fondant de pintadeau et ses légumes legumes

2550€ 24.00€
30-60€¢ 28.00€

Légumes d’'acciompagnement
Gratin de P. de terre, champignon farci, tomate provencale

POUR VOS COMMANDES .

TEL. : 03.23.52.15.03 DERNIER DELAI :

ou 20 DECEMBRE 2025 pour le repas de NOEL
27 DECEMBRE 2025 pour le REVEILLON

EN BOUTIQUE (sur RDV)

1, rue Charlotte Bégard
02300 SINCENY

ou

EMAIL : goeusse.sarl@orange.fr




